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Ein besonderer Ort in 
den Reuselse Wäldern, 
wo Genuss noch leicht 
und unbeschwert ist! 

De Oude Brandtoren in den Wäldern zwischen 
der Peelse Heide und der Cartierheide lädt das 
ganze Jahr über zu Entspannung ein. An diesem 
stimmungsvollen Ort hat jede Jahreszeit ihren 
eigenen Charme. Genießen Sie auf unserer 
gemütlichen Terrasse die Sonne bei köstlichen 
Gerichten und Getränken, während sich die Kinder 
auf dem Spielplatz oder im Spielwald austoben.

An kalten, verregneten Tagen sorgt unser Ofen in der 
Taverne für wohlige Wärme. Bei herzhaften Gerichten, 
einem Spezialbier und netten Gesprächen vergeht 
die Zeit wie im Flug. Erleben Sie gesellige Stunden zu 
zweit, mit Freunden oder der Familie. Bei De Oude 
Brandtoren sind alle Gäste herzlich willkommen!
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- KAFFEE, TEE & SÜSSES GEBÄCK - 

Kaffee 			 
Cappuccino		
Espresso 		
Doppelter Espresso 	
Milchkaffee 		
Latte macchiato 	
Doppelter Kaffee in Tasse 	

Alle Kaffees auch koffeinfrei 
möglich

Latte Karamell		
Sirup / Schlagsahne
Karamellwürfel
Latte Vanille 
Sirup / Schlagsahne 
weiße Schokolade / Butterkekskrümel

Tee			 
Frischer Minztee 	
Frischer Ingwertee 	
	
Heiße Chocomel		
Herrliche Schokoladenmilch
Schlagsahne +0,9
Schrobbelèr (Kräuterlikör) +2,0
Baileys +2,5 

Eiskaffee
Himmlisch mit Schlagsahne +0,9 
Eiskaffee De Oude Brandtoren
Eiskaffee / Schlagsahne Karamell-
sirup / weiße Schokoladensplitter

Kaffee De Oude Brandtoren
Kaffee, Cappuccino oder Tee mit 
einem Schuss Natte Nel und einer 
Schale Schlagsahne 

 
Irish coffee (Jameson Irish)
French coffee (Grand Marnier)
Italian coffee (Amaretto)		
Spanish coffee (Licor 43) 	

Apfelkuchen à la Mieke 	
Gebäckspezialität des Hauses
	
Vlaai (fruchtiger Hefekuchen)
Aprikosenvlaai, Streuselvlaai 
und Kirschvlaai von Bakkerij van 
Heeswijk in Luyksgestel – solange 
der Tagesvorrat reicht!
Schlagsahne +0,9	
 	

Waffel 
Brüsseler Waffel / Puderzucker

Schlagsahne +0,9
Vanilleeis +2,0
Erdbeeren (saisonal) +2,5
Warme Kirschen +3,0

HIMMLISCH!

SPEZIALITÄT DES HAUSES

- ERFRISCHUNGSGETRÄNKE & SÄFTE - 
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Passionsfrucht-Limonade 
Passionsfrucht / Minze / Sprudelwasser
 
Zitronenlimonade 	
Zitrone / Minze / Apfel
Sprudelwasser

Pineapple Iced Tea 	
Fuze Tea Grüner Tee / Vanille
Ananas 

Ranja (verdünnter Fruchtsirup)	  
Erdbeere
Kanne Ranja	  
Erdbeerei

- ERFRISCHUNGSGETRÄNKE & SÄFTE - 

Coca-Cola Original Taste	
Coca-Cola Zero Sugar  	
Fanta Orange 		
Fanta Cassis 		
Sprite Zero Sugar 		
Chaudfontaine still	
Chaudfontaine prickelnd 	
Chaudfontaine still 0,75 L. 	
Chaudfontaine prickelnd 0,75 L.
Rivella 			 
Royal Bliss Ginger Ale 	
Royal Bliss Ginger Beer 	
Royal Bliss Bitter Lemon 	
Royal Bliss Tonic Water 	
Fuze Tea Schwarzer Tee prickelnd
Fuze Tea Grüner Tee  	
Fuze Tea Schwarzer Tee Pfirsich 	

Minute Maid Apfelsaft	
Minute Maid Orangensaft
Fristi 			 
Chocomel 

HAUSGEMACHTE LIMONADE

Unsere Produkte 
können Allergene 
enthalten.

Bitte informieren Sie 
uns vor Ihrer Bestellung 
über Allergien oder 
Unverträglichkeiten. Wir 
passen unsere Gerichte 
gerne für Sie an.

[V] Diese Gerichte sind 
vegetarisch.
 
[GV] Diese Gerichte 
können glutenfrei 
zubereitet werden.

De Oude Brandtoren 
steht für Qualität und 
köstliche Gerichte. 
Sollten Sie dennoch 
einmal nicht zufrieden 
sein, sagen Sie uns 
bitte sofort Bescheid.

Wir bereiten gerne 
umgehend ein neues 
Gericht Ihrer Wahl zu.

Pro Tisch erstellen wir 
eine gemeinsame 
Rechnung.

ALLERGENE SONDERWÜNSCHE WOHLFÜHLGARANTIE

RECHNUNG
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Stella Artois 		  5,2%
Corona Extra 		  4,5%
Daura Damm [GV] 	 5,4%

- BIER - 

Hertog Jan 25cl. 		  5,1%
Hertog Jan 45cl.		  5,1%
HJ Weizener 30cl.		 5,7%
HJ Weizener 50cl.		 5,7%
La Chouffe 33cl.		  8,0%
Leffe Blond 33cl.		  6,6%
Kwaremont 33cl.		  6,6%
Karmeliet 33cl.		  8,0% 

Wisselfust 
Siehe Kreidetafeln

Duvel 			   8,5%
Omer 			   8,0%

Triple d’Anvers 		  8,0% 
Tripel LeFort 		  8,8%	
Westmalle Tripel 		 9,5% 
Rochefort 10		  11,3%
Tripel Kaat		  8,0%
Regionales Bier

Brugse Zot 		  6,0% 
Duvel 666		  6,6%
Maneblusser 		  5,8%
Blonde Kaat 		  6,8%
Regionales Bier 

Brouwerij ‘t IJ IPA 		 6,5%
Super 8 IPA 		  6,0%
Kwaremont IPA		  4,0%
Gouden Carolus		  11,7%
Whisky infused

Hoegaarden 		  4,9% 
Super 8 Blanche 		  5,1%
Texels Skuumkoppe 	 6,0%

Liefmans 		  3,8%
Chouffe Cherry 		  8,0% 
Kriek Lindemans		  3,5%
Kasteel Rouge 		  8,0%

Stëlz Raspberry 		  4,5%
Stëlz Lime 		  4,5%
Stëlz Peach 		  4,5% 
Stëlz Hard Iced Tea Lemon	 4,5% 

De Koninck Bolleke	 5,2% 
Leffe Dubbel		  6,5%
Rochefort 8 		  9,2%
Westmalle Dubbel 	 7,0%
Gouden Carolus Classic 	 8,5%

Hertog Jan 		  0,0%
Grolsch Radler 		  0,0%
Leffe Blond 		  0,0%
Kwaremont 		  0,0%
Corona Cero		  0,0%
Liefmans		  0,0%
Brouwerij ‘t IJ Free IPA 	 0,5%
Brouwerij ‘t IJ Vrijwit	 0,5%

VOM FASS

STARKES BLONDES

PILS & LAGER 

TRIPEL & QUADRUPEL

BLOND

IPA & SPEZIALITÄTEN

WEISS & WEIZEN

SÜSS

HARD SELTZER
DUBBEL & AMBER

ALKOHOLFREI

Snacks dazu? Gleich weiterschauen auf Seite 10!

Entdecken Sie auch 
unsere Biermenüs!
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BIER 
MENÜ

Die süße Renske 
Liefmans / Lindemans Kriek
Chouffe Cherry / Kasteel Rouge 
Liebliche Süße in jedem Schluck!
 
Der schwere Willem  
Omer / Duvel / Tripel LeFort
Westmalle Tripel 
Kräftig, vollmundig, 
hochprozentig.

The Frenk Tank
Super 8 Blanche / La Chouffe
Tripel Karmeliet / Gouden Carolus 
Einmal durch die Karte 
und den Wald.

Cava 			 
Aperol Spritz 		
Portwein rot		

Gin Tonic Pink Bloom	
Bloom Gin / Tonic / Erdbeere
Heidelbeere / Himbeere 

Gin Tonic De Oude Brandtoren 
Bobby’s Gin / Tonic
Orange / Nelke

Schrobbelèr		
Jägermeister		
Jonge Jenever 		
Licor 43			 
Grand Marnier		
Amaretto		
Baileys			 
Bacardi			 
Jameson Irish 	
Johnnie Walker Red label 
Natte Nel

Maikels Zapfhahn 	
Hertog Jan Weizener / Kwaremont 
Wisselfust 1 / Wisselfust 2 
Köstlich. Ehrlich. Direkt vom Fass.

Barts Spezialitäten
Maneblusser / Texels Skuumkoppe 
Super 8 IPA / Gouden Carolus 
whisky infused 
Handverlesene Spezialbiere mit 
Charakter.

Stëlz Dosentag 
Lime / Peach / Raspberry
Hard Iced Tea Lemon 
Spritzig-fruchtig aus der Dose!

HOCHPROZENTIGES 
&

APERITIF  

Die Gin Tonics sind auch alkoholfrei erhältlich!

4 Biere nach persönlicher Wahl, nacheinander serviert, 
begleitet von einer Platte mit Käse, Cervelat, Gurke und Senf.

Geheimtipp: Schauen Sie mal auf Seite 10!
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Trebbiano & Chardonnay 
- Abruzzen, Italien 
Glas 5,0 · Flasche 24,8	
Frisch-saftig mit Noten von exotischen 
Früchten, Limette und Apfel

Pinot Grigio 
- Veneto, Italien
Glas 6,0 · Flasche 29,8
Fruchtig mit Aromen von Apfel und 
Feige

Verdejo 
- Rueda, Spanien 
Flasche 32,5
Frisch und fruchtig mit Aromen von 
tropischen Früchten

Albariño 
- Rías Baixas, Spanien 	
Flasche 34,5
Leuchtend gelb, mit dem Duft von 
Nektarine und Zitronengras

Grenache
- Languedoc, Frankreich			 
Glas 5,0 · Flasche 24,8
Sanft und leicht mit Himbeer- und 
Erdbeeraromen

Château Beaulieu
- Provence, Frankreich			 
Flasche 36,5
Eleganz aus der Provence (nahe Aix), 
reichlich Himbeere und schwarze 
Kirsche

Alkoholfreier Weißwein 	 5,0
Alkoholfreier Rotwein	 5,0
Alkoholfreier Rosé 	 5,0

Syrah 
- Languedoc, Frankreich		
Glas 5,0 · Flasche 24,8
Fruchtige Nase von roten Früchten, 
mit geschmeidigem Abgang 

Montepulciano & Sangiovese	
- Abruzzen, Italien	
Glas 6,0 · Flasche 29,8	
Weich und fruchtig mit Noten von 
Kirsche und Gewürzen

Malbec 
- Mendoza, Argentinien		
Flasche 30,5
Intensiver Duft und Geschmack mit 
Aromen von reifen Pflaumen, weiche 
und runde Tannine

Cara Nord Tempranillo
- Conca de Barbera, Spanien		
Flasche 34,5
Rein und saftig, reife rote und dunkle 
Früchte mit dezenten Balsamico-Noten 

- WEIN - 
WEISS

ROSÉ

ALKOHOLFREI

ROT
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Brotplatte 7,0 [GV] [V]
Brot / Kräuterbutter
Trüffelmayonnaise / Aioli

Hooiberg 14,5 [V]
Bauernkäse mit Löchern / Ziegenkäse
Bröckelkäse (überjährig) / Senf
Sirup

Feinschmecker-Bitterballen
Serviert mit Senf 
6 Stück 7,9
9 Stück 11,7
18 Stück 22,5 

Cas & Kas Bitterballen 8,2 [V]
6 Stück / Senf 

Auswahl Mini-Snacks 15,0
16 Stück / Mayonnaise / Curry  
	
Mini-Frikandellen 6,3
8 Stück / Mayonnaise 

Snack-Ribs  7,5
3 Stück / Chilisoße 

Pommes frites Unloaded 4,5 [GV] [V]
Pommes frites / Mayonnaise 		
			 
Loaded Cheeselover 7,0 [GV] [V]
Pommes frites / Käsedip
Mexican Mix / Frühlingszwiebel 

Loaded Truffle Hunter 7,5 [GV] [V]
Pommes frites / Trüffelmayonnaise
Parmesan / Frühlingszwiebel

Loaded Chicken 14,5 [GV] 
Pommes frites / Brathähnchen
BBQ-Soße / Mexican Mix

11:00–20:00 Uhr

Willy Nacho Classic 10,7 [GV] [V]
Tortilla-Chips / klassische Salsa
geriebener Käse / saure Sahne 

Willy Nacho Barbecue Chicken 15,5 [GV]
Tortilla Chips / Brathähnchen
BBQ-Soße / Käsedip
saure Sahne / Mexican Mix 

Extra Guacamole 	+2,7 [GV] [V] 

- SNACKS - 

SPEZIALITÄT DES HAUSES

PINSA
„Warmes Pizzabrot, ideal zum Teilen 
oder selber genießen“

Trüffel 15,5
Parmaschinken / Parmesan
Trüffelmayonnaise / Rucola 	

Caprese 13,5 [V]
Tomate / Mozzarella / Pesto
Basilikumöl / Rucola

Lachs 16,5
Räucherlachs / Kräuterkäse
Dill / Rucola 

Snackplatte De Oude Brandtoren 31,5
Brot mit Dips / Oliven / Cervelat
Käsewürfel / 3 St. Snack-Ribs
Willy Nacho Classic / Eiersalat
Thunfischsalat / Mini-Toasts
8 Stück Mini-Snacks
Mayonnaise und Curry  
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SPECIALITEIT VAN ‘T HUIS

SPECIALITEIT VAN ‘T HUIS
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11:00–16:30 Uhr
- MITTAGESSEN - 

Brötchen Carpaccio 14,7 [GV]
Rindercarpaccio / Trüffelmayonnaise
Parmesan / sonnengetrocknete Tomaten
Rucola

Brötchen Brathähnchen 14,5 [GV]
Hähnchen / Speckwürfel / Champignons
Zwiebel / Currymayonnaise / Salat

Brötchen Hummus-Martino 13,5 [V]
Hummus / Gewürzgurke / Ei / Zwiebel
Martinosoße / Salat 

Brötchen Filet Américain 15,0
Rinderhack / Gewürzgurke / Ei / Zwiebel
Martinosoße / Salat

Brötchen Thunfischsalat 14,5 [GV]	
Thunfisch / Apfel / Paprika
Zwiebel / Gewürzgurke / Salat

Strammer Max Brandtoren 13,5 [V]
3 Eier / Brot / Schinken / Käse
Champignons / Speck / Salat

2 Kroketten
Serviert mit Brot und Salat 

Rindfleisch / Senf 13,5
Cas & Kas / Senf 13,5 [V]
Garnelen / Cocktailsoße 15,5

Videeke 14,5
Teigschälchen / Hähnchenragout / Salat

Eintopf im Teigmantel 21,5
Rindfleisch / Trappist / Karotte / Lauch 
Zwiebel / Blätterteig / Pommes frites
Mayonnaise

Big Brandtoren Burger 14,5
Black Angus Patty / Brioche-Brötchen
Salat / Tomate / Gewürzgurke
Zwiebelconfit / gebratener Speck
Käsedip / Burgersoße  

Pommes frites Unloaded 4,5 [GV] [V]
Pommes frites / Mayonnaise 		
			 
Loaded Cheeselover 7,0 [GV] [V]
Pommes frites / Käsedip
Mexican Mix / Frühlingszwiebel

Loaded Truffle Hunter 7,5 [GV] [V]
Pommes frites / Trüffelmayonnaise
Parmesan / Frühlingszwiebel 

Loaded Chicken 14,5 [GV] 
Pommes frites / Brathähnchen
BBQ-Soße / Mexican Mix

Genuss vom Land 17,5 
Kleine Tomatensuppe / Mini-Brötchen
Hähnchen / Currymayonnaise / Mini-Brötchen
Carpaccio / Brot Rinderkrokette 

Genuss aus dem Wald 17,5 [V]
Kleine Tomatensuppe / Mini-Brötchen
Hummus / Mini-Brötchen Eiersalat
Brot Krokette Cas & Kas 

Genuss aus dem Meer 19,5 
Kleine Tomatensuppe
Mini-Brötchen Räucherlachs
Mini-Brötchen Thunfischsalat
Brot Garnelenkrokette 

Clubsandwich De Oude Brandtoren 13,5
Hähnchenfilet / Salat / Tomate / Gurke
Eiersalat / gebratener Speck
Mayonnaise

SPEZIALITÄT DES HAUSES

MITTAGSTELLER

Alle Brötchen und warmen 
Mittagsgerichten sind 
herrlich mit Pommes frites!

Nach Wahl: Weiß- oder Vollkornbrot
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11:00–20:00 Uhr

11:00–20:00 Uhr

- SUPPEN - 

- SALATE(HAUPTGERICHT) - 

Tomatensuppe 7,0 [V]
Pomodori-Tomate / Basilikumöl 

Zwiebelsuppe 8,0 [GV]
Dreierlei Zwiebel / Weißwein
Thymian / mit Käse überbacken 

Salat vom Wald 19,5 [GV] [V]
Champignons / Trüffel / Ziegenkäse
Nuss-Mix / frischer Salat 

Salat vom Land 18,5 [GV]
Mariniertes Hähnchen / Parmesan
Trüffelmayonnaise / Speckwürfel
sonnengetrocknete Tomaten
frischer Salat

Salat vom Meer 21,5 [GV] 
Räucherlachs / pochierter Lachs
Thunfischsalat / Garnelen / 
Cocktailsoße / Zitrone / frischer Salat  

Unsere Salate gibt es auch in einer 
kleineren Variante -5,0

Tagessuppe
Erkundigen Sie sich bei unserem Team 
nach der aktuellen Tagessuppe!

Serviert mit einer Scheibe Brot

SUPPENLIEBE
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11:00–20:00 Uhr
- KINDERMENÜ - 

Würstchen im Schlafrock 4,3

Schinken-Käse-Toast 5,5

1 Krokette mit Brot 6,8
Mayonnaise / Salat 

Belegtes Brot 4,3
Nutella, Schokostreusel, 
Marmelade oder Käse 

Kinderportion Spareribs 15,0
Zart gebraten / Aioli / Chilisoße
Pommes frites / Mayonnaise 
(ab 16:30 Uhr)

Pommes frites mit 5,5 [GV] [V]
Apfelmus / Mayonnaise 

Frikandelle (Bratwurst) +2,5
Chicken Nuggets +2,5
Rinderkrokette +2,7
Krokette Cas & Kas +2,7 [V]

Poffertjes (Mini-Pfannkuchen) 7,5 [V]
Puderzucker / Schlagsahne / Butter

Spaghetti 10,5 [GV] 
Tomaten / Soße mit Hackfleisch / 
geriebener Käse 

Alle Kinder lieben Eis! 
Gleich reinschauen in unsere 
Dessertkarte auf Seite 18! 

Für unsere jüngsten Gäste bieten wir:
•	 Eine Mikrowelle in der Taverne zum 

Aufwärmen von Babynahrung
•	 Mehrere Hochstühle an verschiedenen 

Plätzen im Restaurant
•	 Lätzchen an der Mikrowelle zur Entnahme
•	 Windeln, erhältlich bei unserem Team
•	 Eine Wickelmöglichkeit in der Nähe der 

Toiletten
•	 Eine Leihhose, sollte doch mal ein 

Missgeschick passieren (erhältlich bei 
unserem Team)
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- ABENDESSEN - 
16:30–20:00 Uhr
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- VORSPEISEN - 

Brotplatte 7,0 [GV] [V]
Brot / Kräuterbutter
Trüffelmayonnaise / Aioli

Suppen
Siehe Seite 13 für unsere Suppen.

Carpaccio 13,8 [GV]
Rindercarpaccio / Trüffelmayonnaise
Parmesan / Rucola 
sonnengetrocknete Tomaten

2 Käsekroketten 
nach traditionellem Rezept 13,5 [V]
Käsekrokette / Kräuterdip / Salat

Lachs auf zweierlei Art 15,5 [GV]
Räucherlachs / pochierter Lachs
Kapern / rote Zwiebel / Zitrone
Salat / Cocktailsoße 

Garnelencocktail 13,5
Garnelen / Eisbergsalat / Guacamole
Cocktailsoße / Kirschtomaten 

Melone & Parmaschinken 14,5
Cantaloupe-Melone / Parmaschinken
Salat / Balsamicosirup

Bruschetta Chevre 12,5 [V]
Ziegenkäse / Bruschetta
Honig / Thymian / Rucola

Lust auf einen frischen Salat?
Auf Seite 13 finden Sie 
unsere Salate als 
Hauptgericht-Variante.

SPEZIALITÄT DES HAUSES

PINSA
„Warmes Pizzabrot, ideal zum Teilen 
oder selber genießen“ 

Trüffel 15,5
Parmaschinken / Parmesan
Trüffelmayonnaise / Rucola 

Caprese 13,5 [V]
Tomate / Mozzarella / Pesto
Basilikumöl / Rucola

Lachs 16,5 
Räucherlachs / Kräuterkäse
Dill / Rucola
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Serviert mit Pommes frites, Mayonnaise und klassischem Salat 
- HAUPTSPEISEN - 

Halbes Hähnchen 19,5
Pur / Apfelmus
 			 
Halbes Hähnchen 22,5			 
Gelbes Curry

Videeke 18,5
Teigschälchen / Hähnchenragout

Hähnchenspieß 21,5 
Marinierte Hähnchenschenkel
Sataysoße / Asiatischer Salat
Krabbenchips
  

Big Brandtoren Burger 19,5
Black Angus Patty / Brioche-Brötchen
Salat / Tomate / Gewürzgurke
Zwiebelconfit / gebratener Speck
Käsedip / Burgersoße 

Eintopf im Teigmantel 21,5
Rindfleisch / Trappist / Karotte / Lauch
Zwiebel / Blätterteig 

Rinderfilet 34,5 [GV]
Grüner Spargel / Kräuterbutter 

•	Champignonsoße +2,5
•	Pfeffersoße +2,5
•	Sauce béarnaise +3,5
•	Gebratene Champignons 

Zwiebel / Speckwürfel +4,5 [GV] 

Lachs 26,5 [GV] 
Lachsfilet / Sauce hollandaise
grüner Spargel   

Garnelen 22,5 [GV] [*]
Spaghetti / 8 Stück Garnelen
Sahnesoße / rote Paprika / Knoblauch
grüne Kräuter / Schmortomate 

The Best Spareribs in Town 24,5 [GV]
Zart gebraten / Aioli / Chilisoße 
Hotter than hell +2,0 [GV]

Wiener Schnitzel 20,5
Paniert / Zitrone / Preiselbeeren 

•	Champignonsoße +2,5
•	Pfeffersoße +2,5
•	Sauce béarnaise +3,5
•	Gebratene Champignons 

Zwiebel / Speckwürfel +4,5 [GV] 

Trüffelpasta 19,5	 [GV] [V] [*]
Spaghetti / weiße Trüffel Sahnesoße
Parmesan / Schmortomate / Rucola 

Chili sin carne 18,0 [GV] [V] [*]
Frischer Salat / Tortilla-Chips / Brot
saure Sahne / Guacamole [*] Zu diesen Gerichten werden keine 

Pommes frites serviert.

SPEZIALITÄT DES HAUSES

De Oude Brandtoren Special 
Wechselnde saisonale Hauptspeisen. 
Bitte erkundigen Sie sich bei unserem 
Team nach dem aktuellen Angebot.
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- DESSERTS - 

Coupe Dänemark 8,0 [GV] 
Vanilleeis / Schokosoße
Schlagsahne

Coupe Haselnuss 8,8 [GV] 
Nusseis / Zuckernüsse / Schlagsahne 

Coupe Kirsche 9,0
Vanilleeis / warme Kirschen
Schlagsahne

Coupe Erdbeere (saisonal) 9,0
Vanilleeis / Erdbeeren
Coulis aus roten Früchten
Schlagsahne

Apple crumble 8,9
Warmer Apfel / Rosinen / Zimt
Teigkrümel / Vanilleeis / Schlagsahne

Kindereis 5,5 [GV] 
Vanilleeis / Erdbeereis / Bonbons
Zuckerwatte / Schlagsahne

Eis am Stiel von Langnese 
Siehe Eiskarte

SPEZIALITÄT DES HAUSES

Kaffee De Oude Brandtoren 6,7
Kaffee, Cappuccino oder Tee 
mit einem Schuss Natte Nel und einer 
Schale Schlagsahne 

11:00–20:00 Uhr
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LESEBRILLE 
Lesebrille vergessen? Kein Problem! 
Unser Team hilft Ihnen gerne weiter. 
Wir haben eine Auswahl an Brillen in 
verschiedenen Stärken. 

GESCHENKGUTSCHEINE
Unsere Gutscheine sind mit jedem 
gewünschten Betrag erhältlich und 
eignen sich perfekt zum Verschenken 
(auch an Sie selbst!). Fragen Sie bei 
unserem Team nach.

HUNDE
Ihr treuer Vierbeiner ist auf unserer 
Terrasse willkommen. Ruhige Hunde, 
die andere Gäste nicht stören, dürfen 
auch ins Lokal. Im Außenbereich gibt 
es eine Versorgungsstation für Hunde 
mit Wasser und Hundekeksen. 

RESERVIERUNG 
Auf unserer Website können Sie für bis 
zu 16 Personen reservieren. Für größere 
Gruppen reservieren Sie bitte per E-Mail 
an info@oudebrandtoren.nl oder 
telefonisch unter +31 (0) 497 620311. 
Sie möchten lieber draußen sitzen? 
Unsere gemütliche Terrasse ist bei 
trockenem Wetter ohne Reservierung 
geöffnet. Leider können wir auf der 
Terrasse keine Plätze reservieren.

VERZEHRPFLICHT 
Der Verzehr mitgebrachter Speisen 
und Getränke ist nicht gestattet.

SPIELPLATZ UND SPIELWALD 
Betreten und Nutzung des Spielplatzes 
und Spielwaldes erfolgen auf eigene 
Gefahr. Eltern bzw. Begleitpersonen 
haften für ihre Kinder.

TAVERNE
Unsere gemütliche Taverne ist 
täglich geöffnet. Gastgeberin Renske 
empfängt Sie stets mit einem 
Lächeln und serviert Mittag- oder 
Abendessen, ein Getränk mit süßem 
Gebäck oder Snack. An kühlen oder 
verregneten Tagen sorgt der Ofen für 
Wohlfühlatmosphäre.

‘T VELOOTJE 
Das Interieur dieses Radcafés ist 
geprägt von Rennrädern, Trikots und 
anderem Radzubehör. Mit Blick
auf Bar und Küche genießt man 
einen köstlichen Zwischenstopp in 
ungezwungener Atmosphäre.

DE BUREN VAN DE BRANDTOREN 
Dieser stimmungsvolle Raum bietet in 
Zukunft Platz für 80 Personen. Ideal für 
Feiern, Abendessen, Kaffeekränzchen 
und mehr. Privatsphäre garantiert, 
bei schönem Wetter mit eigener 
Terrasse. Bei Interesse rufen Sie bitte 
Frank an oder senden Sie eine E-Mail 
an info@oudebrandtoren.nl.

WALDTERRASSE
Unsere großzügige Vorderterrasse 
mit 250 Stühlen und Picknickbänken 
ist bei trockenem Wetter von 
morgens bis abends geöffnet – 
Sonne, Ruhe und Gaumenfreuden 
inklusive!

DE SHELTER
Hinter dem Grundstück befindet 
sich eine überdachte Terrasse 
mit Vordach. Ideal für Gruppen, 
Arrangements oder eine intime 
Waldhochzeit! Gerne planen wir 
gemeinsam mit Ihnen einen wirklich 
unvergesslichen Tag.



Montag   	 10:00-21:00 Uhr

Dienstag  	 10:00-21:00 Uhr

Mittwoch  	 10:00-21:00 Uhr 

Donnerstag	 10:00-21:00 Uhr

Freitag 	 10:00-21:00 Uhr

Samstag 	 10:00-21:00 Uhr

Sonntag 	 09:00-21:00 Uhr

De Oude Brandtoren  
Burgemeester Willekenslaan 2 
5541 NA Reusel
Niederlande  

        +31 (0)497 620311

        info@oudebrandtoren.nl

        www.oudebrandtoren.nl

Facebook.com / oudebrandtoren 
Instagram.com / oudebrandtoren 

Küche täglich geöffnet von 11:00 bis 
20:00 Uhr

ÖFFNUNGSZEITEN

KONTAKT


